
G O L F  &  C O U N T R Y  C L U B  B A S E L

M E N U  T O U T

HOMARD BLEU
Formule — 98 € par personne

L ' A m u s e - B o u c h e

Cappuccino de homard
Espuma de lait d'amande douce

L ' E n t r é e  F r o i d e

Méli-mélo de pinces de homard
Tartare de mangue et avocat au citron vert

L ' E n t r é e  C h a u d e

Flan salé (Royale) au homard
Fricassée de champignons des bois, espuma de corail

L e  T r o u  N o r m a n d  a u  H o m a r d

Granité de pomme verte acidulée
Fine brunoise de homard infusée au Calvados

L e  P l a t  C h a u d

Mignon de homard poché au beurre de sauge
Risotto crémeux au parmesan, tuile de sarrasin

L e  D e s s e r t  S i g n a t u r e

Profiterole contemporaine, glace foin et vanille
Sauce chocolat chaud infusée aux carapaces de homard

Réservez votre table
restaurant@gccbasel.ch
+33 (0)3 89 68 51 87

mailto:restaurant@gccbasel.ch
tel:+33389685187

