
G O L F  &  C O U N T R Y  C L U B  B A S E L

M E N Ü  R U N D  U M  D E N

Blauen Hummer
98 € pro Person

A M U S E - B O U C H E

Hummer-Cappuccino
mit feiner Süßmandelmilch-Espuma

K A L T E  V O R S P E I S E

Méli-Mélo von der Hummerschere
auf Mango-Avocado-Tatar mit Limette

W A R M E  V O R S P E I S E

Feine Hummer-Royale
mit Waldpilzfrikassee und Hummerkorallen-Espuma

T R O U  N O R M A N D

Erfrischende Granité vom grünen Apfel
mit feiner, in Calvados aromatisierter Hummerbrunoise

H A U P T G A N G

In Salbeibutter pochiertes Hummermedaillon
mit cremigem Parmesanrisotto und knuspriger Buchweizenhippe

D E S S E R T  D E S  H A U S E S

Profiterole in moderner Interpretation
mit Heu-Vanille-Eis und warmer, mit Hummerschalen

aromatisierter Schokoladensauce

Tisch reservieren
restaurant@gccbasel.ch
+33 (0)3 89 68 51 87

mailto:restaurant@gccbasel.ch
tel:+33389685187

