GOLF & COUNTRY CLUB BASEL

Menu de la semaine du 04.05.26 — 09.05.26
Tagesgerichte der Woche vom 04.05.26 — 09.05.26

Lundi/Montag

Entrée : Salade mélée, vinaigrette maison
Plat : Colombo de poulet parfumé aux épices, riz blanc
Vorspeise : Gemischter Salat mit Hausdressing
Hauptgericht : Hahnchen-Colombo mit GewUrzen, weiler Reis

Mardi/Dienstag

Entrée : Taboulé aux légumes frais et croquants
Plat : Osso-buco de veau mijoté, jus tomaté, nouilles alsaciennes
Vorspeise : Taboulé mit frischem, knackigem Gemuse
Hauptgericht : Geschmortes Kalbs-Ossobuco mit Tomatensauce, elsdssische Nudeln

Mercredi/Mittwoch

Entrée : CEuf cocotte aux champignons de Paris, créeme légére
Plat : Steak haché de beeuf fagon bouchére, laitue iceberg, tomate, sauce fromageére, frites
Vorspeise : Ofenei mit Champignons und Rahm
Hauptgericht : Rindshacksteak nach Metzgerart, Eisbergsalat, Tomate, Kasesauce, Pommes frites

Jeudi/Donnerstag

Entrée : Acras croustillants, salade fraiche
Plat : Curry de Iégumes au lait de coco, riz basmati parfume
Vorspeise : Knusprige Acras mit frischem Salat
Hauptgericht : Gemuse-Curry mit Kokosmilch, Basmatireis

Vendredi/Freitag

Entrée : Salade de fenouil et agrumes, vinaigrette légére
Plat : Poulpe a la galicienne, paprika fumé, pommes de terre vapeur persillées
Vorspeise : Fenchel-Orangen-Salat mit leichter Vinaigrette
Hauptgericht : Pulpo nach galizischer Art, gerduchertes Paprikapulver und Petersilienkartoffeln

Samedi/Samstag

Entrée : Rillettes de thon Iégérement épicées, toasts grillés
Plat : Boulettes de veau sauce tomate au basilic, gratin dauphinois pommes de terre et courgettes
Vorspeise : Thunfisch-Rillettes, leicht gewlrzt, mit geréstetem Brot
Hauptgericht : Kalbsfleischballchen in Tomaten-Basilikum-Sauce, Kartoffel-Zucchini-Gratin

Preis/Prix

Entrée, plat, dessert (tarte du jour) 25€
Entrée plat ou plat dessert 22€
Plat seul 19€

Vorspeise, Hauptgang und Dessert (Tageskuchen )25€
Vorspeise und Hauptgang oder Hauptgang und Dessert 22€
Hauptgang 19€



