GOLF & COUNTRY CLUB BASEL

Menu de la semaine du 21.04.26 — 25.04.26
Tagesgerichte der Woche vom 21.04.26 — 25.04.26

Mardi/Dienstag

Entrée : Arancini mozzarella, sauce pesto
Plat : Médaillons de poulet fagon Alfredo, penne
Vorspeise: Arancini mit Mozzarella, Pestosauce
Hauptgang: Hdhnchenmedaillons nach Alfredo-Art, Penne

Mercredi/Mittwoch

Entrée : CEufs meurette
Plat : Lasagnes a la bolognaise maison, salade verte
Vorspeise: Eier in Meurette-Sauce
Hauptgang: Hausgemachte Lasagne nach Bolognese-Art, griiner Salat

Jeudi/Donnerstag

Entrée : Taboulé aux légumes frais et croquants, herbes aromatiques
Plat : Rago(t d’aubergines aux lentilles, polenta crémeuse
Vorspeise: Taboulé mit frischem, knackigem GemUise und aromatischen Krautern
Hauptgang: Auberginenragout mit Linsen, cremige Polenta

Vendredi/Freitag

Entrée : Salade de céleri
Plat : Filet de dorade sébaste, risotto de céleri, sauce beurre blanc
Vorspeise: Selleriesalat
Hauptgang: Filet vom Rotbarsch, Sellerie-Risotto, Beurre-blanc-Sauce

Samedi/Samstag

Entrée : Tarte aux légumes
Plat : Coeur de rumsteck, frites maison, salade composée, sauce au poivre ou jus corsé
Vorspeise: Gemusetarte
Hauptgang: Rumpsteak mit hausgemachten Pommes frites, gemischter Salat, Pfeffersauce
oder kraftiger Bratensaft

Preis/Prix

Entrée, plat, dessert (tarte du jour) 25€
Entrée plat ou plat dessert 22€
Plat seul 19€

Vorspeise, Hauptgang und Dessert (Tageskuchen )25€
Vorspeise und Hauptgang oder Hauptgang und Dessert 22€
Hauptgang 19€



